SOIREE EMOTIONS
VINS ET CHARCUTERIES

OBJECTIES : vaincre les dilemmes dans la recherche d’'une combinaison gagnante
pour vos papilles gustatives !

DEROULEMENT : Une soirée de trois heures minimum, avec la dégustation de six
vins et deux assiettes de charcuteries

PROGRAMME

la charcuterie, origine et fabrication,
comprendre les caracteres mis en jeu,
charcuteries et vins, marier les saveurs,
examiner le style de vin a associer,

I'art de la dégustation,

exercices pratiques de dégustations.
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MONTANT : Le montant de la formation est de 89.00 €. Il comprend l'acces aux
cours, l'assistance dans une salle avec matériel de vidéo projection, les supports de
formation, la dégustation de six vins et des charcuteries les accompagnant,
I'utilisation de verres a dégustation et de crachoirs, le nécessaire d'accompagnement
a la dégustation (eau, pain...). En cours de formation sont distribués des supports
visuels et fiches de dégustation, a la fin de la formation un dossier complet sur le
module est remis a chaque participant.

OPTION_ACCOMPAGNANT : une remise de 50 % est accordée a la deuxieme
personne accompagnante durant la formation, soit un montant total de 133.50 €.
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